Chardonnay B

Origine
Ce cépage est originaire de la Bourgogne.
Evolution des surfaces cultivées en France (en ha)
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Eléments de description
L'identification fait appel :

- I'extrémité du jeune rameau qui présente une densité faible & moyenne de poils
couchés,

- auix jeunes feuilles de couleur vene i plages bronzées,

- au rameau herbacé avec des entre-nocuds de couleur rouge,

- auy, feuilles adultes orbiculaires, entiéres ou & cing lobes, avec un sinus pétiolaire
peu ouvert i fond souvent limité par la nervure prés du point pétiolaire, des dents
courtes par rapport i leur largeur, & cOtés rectilignes, un limbe faiblement bullé
¢t face inféneure, une faible densité des poils dresses,

- aux baies qui sont de forme arrondie.

Phénologie
Epoque de débourrement i 1 jour avant le Chasselas.
Epoque de matorité e lére époque, | semaine et demie apres le Chasselas.

Aptitudes culturales et agronomiques

Le Chardonnay B est taillé généralement 3 longs bois, Cependant dans les zones
climatiques favorables 4 'initiation florale, il peut étre aussi taillé court. Les termains
qui conviennent le mieux i ce cépage sont des sols moyennement fertiles & dominante
calcaire ou marneuse, En zone méditerranéenne, il convient d'éviter les situations de
sécheresse trop intense.

Sensibilité aux maladies et aux ravageurs

Le Chardonnay B est sensible 3 'oidium et 3 la flavescence dorée. La pourriture grise
peut ére redoutable en fin de maturation et en situation de forte vigueur.

Potentialités technologiques

.*‘ Les grappes et les baies sont petites. Ce cépage posséde un potentiel qualitatif rés élevé et permet

. d'élaborer des vins blancs secs, des vins effervescents, et méme des vins liquoreux. Les teneurs en
sucre des baies peuvent atieindre des niveaux élevés tout en conservant une acidité imporiante. C'est
ce qui permet d’obtenir des vins particuliérement bien équilibrés, puissants et amples (avec beancoup
de gras et de volume). Les ardmes sont typigues, complexes et intenses (fruits secs, noisette, grillé,
fruits exotiques. beurre, etc). Le Chardonnay B se préte également bien & I'élevage et & la fermentation
en harmigue.
Sélection clonale

- Trente ¢t un clones sont actuellement agréés dont une vingtaine sont multipliés de fagon significative.
Des prospections menées dans les vignobles de Cite-d"Or, du Miconnais et du Jura ont alimenté les
collections d"élude implantées en Cote-d'Or et Sadne-et-Loire. De nombreuses parcelles de comporte-
ment situées dans les vignobles utilisant le Chardonnay B ont permis de tester |"adaptation des princi-

’ paux clones & des conditions de culture et types de productions variés, La sélection clonale a permis de

distinguer des souches aux haies & saveur muscatée.
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